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Mini MP Mini MP  Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240 V.V.
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Besonders geeignet

2000 bis
12500 U/min

/Q CMP

KOMPAKT

GROSS
/Q MP Ultra MOTORBLOCK AUS EDELSTAHL
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350 W

3
|

310 W

300 mm

A a
CMP 250 V.V.  CMP 300 V.V.
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2300 bis 9600 U/min ‘

MP 350 Ultra  MP 450 Ultra  MP 550 Ultra  MP 400 Ultra

MP 350/MP 450 : 9500 U/min

MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
1500 bis 9000 U/min

9000 U/min 9500 U/min

—

Besonders geeignet
fuir kleine Mengen

o

U Mini MP U

Speziell fir den
Gastronomiebereich
bis zu 45 Liter

>

Gemeinschaftskiichen /
Caterer Intensiver Gebrauch
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MP Ultra



COMBI
(( Q Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
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MP 800 Turbo Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW

190 Combi 240 Combi Combi Combi Ulira Ultra Ultra

e

9500 U/min ‘

Mixer: 2000 bis 12500 U/min
Rishrbesen: 350 bis 1560 U/min
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Mixer: 2300 bis 9600 U/min

Rihrbesen: 500 bis 1800 U/mi

!

I"Tl.

Mixer: 1500 bis 2000 U/min
Rishrbesen: 250 bis 1500 U/min

T

250 bis
1500 U/min




/S MINIGERATE
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Mini MP Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240 V.V.
2000 bis
12500 U/min

Mini MP
190 Combi

Mini MP
240 Combi

Mixer: 2000 bis 12500 U/min
Rihrbesen: 350 bis 1560 U/min




/S MINIGERATE

BESONDERS GEEIGNET
FUR KLEINE MENGEN

BEDIENKOMFORT )

Spezielles Design des
Handgriffs fir eine
bequeme Handhabung
des Gerdtes und
ermidungsfreies
Arbeiten.

LEISTUNG )

Leistungsstarker Motor
mit 220 bis 270 W je
nach Modell fir hohe
Langlebigkeit.

HYGIENISCH )

Messer und Stab
abnehmbar fir
einwandfreie Hygiene,
ein exklusives Robot-
Coupe-Patent. Stab,
Mischkopf und Messer
aus Edelstahl fir hohe
Langlebigkeit.

Mischkopf abnehmbar bei den Modellen
MP 190 V.V. und MP 240 V.V.

VIELSEITIG VERWENDBAR |

Das veredelte Edelstahl-
messer gewdihrleistet
einwandfreie Hygiene
und ermdglicht die
Zubereitung von Suppen,
Saucen und Pirees.

Abnehmbare Emulgier-
scheibe aus Edelstahl
zum Zubereiten und
Aufschlagen von kalten
und heif3en Cremes und
Saucen.

%

STUFENLOSER DREHZAHLREGELUNG)

¢ 2000 bis 12500
U/min als Mixer

® 350 bis 1500 U/min
als Rihrbesen

Mini MP Combi

ROBUST )

Rihrbesengehduse mit
interner  Ganzmetall-
konstruktion fur beson-
ders grof3e Robustheit.




O KOMPAKTGERATE

—— 220 mm——

CMP 250V.V. CMP300VYV. CMP350V.V. CMP 250 CMP 300
Combi Combi

Mixer: 2300 bis 9600 U/min

22000 s P50 Ui Rihrbesen: 500 bis 1800 U/min




BEDIENKOMFORT )

Kompakies, leichtes und
einfach zu handhbendes
Gerat

@ISTUNG )

Stirkere Motorleistung:
+ 15% fir noch mehr
Wirkung.

HYGIENISCH )

Mischkopf und

Messer aus Edelstahl

abnehmbar fijr

leichtere Reinigung und
Wartung.

EFFIZIENZ )

Die Modelle der Reihe
CMP Combi (Mixer +
Rihrbesen) verfigen
dariber hinaus Gber
einen neuen Mischkopf
ganz aus Edelstahl.

Optimale
Verarbeitungsqualitét
fir eine einwandfreie
Endproduktqualitét in
kirzester Zeit.

O KOMPAKTGERATE

Speziell fir den Gastronomiebereich
bis zu 45 Liter

BEQUEM )

'

Stufenlose Drehzahlre-
gelung fir komplexe
Verarbeitungen und
zahlreiche Anwen-
dungsméglichkeiten

CMP Combi

ROBUST

)

* Rihrbesengehduse
mit interner Ganz-
metallkonstruktion
fir besonders grof3e
Robustheit.

¢ Veredelte Rithrbesen
fir eine einwandfreie
Hygiene.




O GROSSGERATE

”i‘ | o R, £ : WY,

MP 350 Ultra  MP 450 Ultra  MP 550 Ultra  MP 600 Ultra MP 800 Turbo

MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450: o50
9500 U/min Mixer: 1500 bis 9000 U/min
9000 U/mi 9500 U/mi 9500 U/mi L
MP 350 V.V./MP 450 V.V.: Qb o Vit Rishrbesen: 250 bis 1500 U/min -
1500 bis 9000 U/min

1500 U/min




/O GROSSGERATE

GEMEINSCHAFTSKUCHEN / CATERER
C >  INTENSIVER GEBRAUCH

BEQUEM )

Drehzahlregler fir eine
einfachere Handhabung
noch bedienungs-
freundlicher bei den
Modellen MP V.V. und

MP Combi.

MP Combi

RUHRBESENGEHAUSE )

LANGLEBIGKEIT )

Robustes Design durch
den Motorblock aus
Edelstahl.

EDELSTAHL ¢ Veredelte Rihrbesen
fir eine einwandfreie

Hygiene.

Mischkopf und Messer aus Edelstahl EDELSTAHL
abnehmbar fir einfaches Reinigen und
Warten.

EFFIZIENZ )

Stéirkere Motorleistung:
+ 20 % fir noch mehr
Wirkung.

Hahere Effizienz durch
Optimierung der
Verarbeitungszeit.




/S TOPFAUFSATZE MP/CMP

Damit konnen Sie den Stabmixer mishelos schrég halten und véllig
selbstindig arbeiten lassen. Ganz aus Edelstahl, auseinandernehm-
bar, leicht zu reinigen und sehr praktisch.

Verstellbare Aufsatze )

Drei Topfaufsétze sind zusdtzlich lieferbar. Fir alle Behdlterdurchmesser
Sie lassen sich dem Topfdurchmesser anpassen:

- Topfdurchmesser 330 bis 650 mm.

- Topfdurchmesser 500 bis 1000 mm.

- Topfdurchmesser 850 bis 1300 mm.

—/0 RUHRBESEN G HYGIENETIPPS
REINIGUNG

Benutzerfreundlicher Handgriff

Schutz aus Gummi

¢ Stufenlose Drehzahlregelung
von 150 bis 510 U/min.

¢ Gesamtlénge 690 mm.

Messer und
* Fir die Modelle MP Combi Ulira Mischkopf leicht
zusdtzlich lieferbar. e -

Verwendung:

Instant-Kartoffelpiree, Instant-
Suppen, Gewlrze, Saucen usw.

Geméaf3 den HACCP-
Richtlinien empfehlen
wir den Mischkopf
und das Messer nach
dem Reinigen im Kih-
I[raum aufzubewahren.

. J




/O GROSSGERATE
GEMEINSCHAFTSKUCHEN / CATERER

INTENSIVER GEBRAUCH
e )

¢ Benutzerfreundlicher
Handgriff fir
einen hoheren
Bedienkomfort.

® Fiir die Modelle
mit stufenloser
Drehzahlregelung und
die Combi-Modelle:
Drehzahlregler leicht
mit einer Hand zu
bedienen.

¢ Der Haken am
Motorblock |asst sich
fur leichteres Arbeiten
als Aufsatz- und

BEDIENKOMFORT

~ * Nevues Aufrollsystem fiir das Stromkabel fir
leichteres Verstauen und héhere Lebensdauer.

Drehpunkt auf dem

Topfrand verwenden. l ) T @
L~

* Neues patentiertes Easy-Plug-System fir ein leichteres Auswechseln des
Stromkabels im Rahmen des Kundendienstes.

STROMKABEL ABNEHMBAR

/

Q PRODUKTVORZUGE:

aus Edelstahl.

das Verarbeiten kleiner Mengen.

EINE EXKLUSIVE TECHNIK!

* Perfekte Hygiene: Stab, Messer, Mischkopf und Rihrbesen sind vollsténdig
auseinandernehmbar, ein exklusives Robot-Coupe-Patent.

* Besondere Haltbarkeit: Material und Design wurden vor allem im Hinblick A ZIELGRUPPE:
auf eine hohe Lebensdaver der Geréite ausgewdhlt. A

* Hohe Verarbeitungskapazitdt: Ein Hochleistungsmotor gewdhrleistet das Kindergérten.
Verarbeiten grofler Mengen und eine einwandfreie Endprodukiqualitéit.
* Leichte Wartung: Stab, Mischkopf, Messer und Rishrbesen sind vollstéindig Q —

» Kompakigerdte: Platzsparend und leicht zu bedienen. Gerdte erméglichen und Rentabilitat machen sie zu den besten am Markt.

-
l L VERARBEITUNGSMENGE:
2 - 400 Liter je nach Modell.

Gaststéitten, Grof3kiichen, Feinkostgeschdifte,

Die Leistungen der Geréite in Hinsicht auf Hygiene,
Bedienungsfreundlichkeit, Vielseitigkeit, Langlebigkeit




jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fir alle Lénder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Wir behalten uns das Recht vor, zu

Réf : 450 745 - 04/2012 - Allemand

Elektrische Daten Abmessungen (in mm) | Gewicht (kg)
MINI- Stufenlose Drehzahlregelung Leistung Stromaufnahme* A B C D e bruft
GERATE (U/min) (Watt) (A e A
B| > <
Mini MP 160 V.V. 2000 bis 12500 220 230V/50Hz-1,1 | 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 | 1,94
Mini MP 190 V.V. 2000 bis 12500 250 230V/50Hz-1,3 | 78 | 470 | 65 | 190 | 1,44 | 1,7 D@
Mini MP 240 V.V. 2000 bis 12500 270 230V/50Hz-1,5 | 78 | 520 | 65 | 240 | 1,47 | 200 LI
KOMPAKT- Elekirische Daten Abmessungen (in mm) | Gewicht (kg)
GERATE Stufenlose Drehzahlregelung Leistung Stromaufnahme*
(U/min) (Watt) A) A B C D nefto brutto
CMP 250 V.V. 2300 bis 9600 270 230V/50Hz11 | 94 | 610 | 90 | 255 | 30 | 47
CMP 300 V.V. 2300 bis 9600 300 230V/50Hz1,2 | 94 | 660 | 90 | 305 | 3,1 48
CMP 350 V.V. 2300 bis 9600 350 230V/50Hz 1,4 | 94 | 718 | 90 | 363 | 33 | 50
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
GROSS' Drehzahl (U/min)
GERATE Mixer Stufenlose Le\i/fl“’"g 5"°’"°“;"°h"‘e* Al B | c| o] E| F | neto|brto
Mixer | Drehzahlregelung (Watt) (A)
(U/min)
MP 350 Ultra 9500 40 | 20 ‘g/ 0z | 125 | 725 | 100 | 360 46 | 61
MP 350 V.V. Ultra 1500 bis 9000 | 440 | 230 \é/ 0Hz | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63
MP 450 Ultra 9500 s00 | 20 \;/ go Hz | 125 | 825 | 100 | 460 49 | 64
MP 450 V.V. Ultra 1500 bis 9000 | 500 | 230 ‘g/ 350 Hz | 105 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | ¢4
MP 550 Ultra 9000 750 | 20 \g/ M s | 925 | 111 | 560 52 | 67
MP 600 Ultra 9500 gso | 20 \:;/ 20Fz 1124 | 970 | 110 | 580 57 | 76
MP 800 Turbo | 9500 1000 | 20 “’t/ 0M 125 [1130] 110 | 740 7, 9
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
(c;gR'AAﬁ'Ié Mixer Rihrbesen
Stufenlose Stufenlose Leistung |  Stromauf-
Drehzahlregelung | Drehzahlregelung | (Watt) | nahme* (A) a b e B & g netto | brutio
(U/min) (U/min)
g‘;’;ﬁ?" 190 2000 bis 12500 | 350bis 1560 | 250 | 2% \]’/ 0| 78 | 470 | 65 | 190 | 255|100 | 1,95 | 268
z‘;'l“mi’“’ 2 2000 bis 12500 | 350 bis 1560 | 270 | 230 \1’/ 550 Mzl 76 | 520 | 65 | 240|255 | 100| 1,98 | 2,70
cMp 250 2300 bis 9600 | 500bis 1800 | 270 |20 \q/ B0Fz | o4 1610| 90 [255[390 [ 120| 30 | 47
gz\:goo 2300 bis 9600 | 500bis 1800 | 300 | 2% \]’/ 20Mz | 94 | 660 | 90 | 305 (390 | 120| 31 | 48
e 1500 bis 9000 | 250bis 1500 | 440 | OV/OHz | 155|775 (100 | 410 | ad0 |120| 59 | 83
Combi Ultra 2,1
Mp 450 1500 bis 9000 | 250bis 1500 | 500 | 20V/50Hz | 1551 675|100 | 510 | 440 | 120| 61 | 85
Combi Ultra 2,3
LA 250bis 1500 | 500 | 20V/50Hz | 1551 805|120 | 460 | 440 [120| 43 | 65
FW Ultra 2,3
* Fir andere Netzspannungen lieferbar
VERTRIEB NORMEN: Toestellen gelijkvormig aan:

robot ¢ coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.

Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing :
Tel.: + 331439888 33 - Fax: + 33143743626

email : international@robot-coupe.com

Verbindungsbiiro Deutschland :

Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken

email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

Rotor Lips AG

Maschinenfabrik
CH-3661 Uetendorf
Telefon +41 (0)33 346 70 70

info@RotorLips.ch
www.RotorLips.ch

IP

voorschriften

55, IP 34.

bepalen

SYNEG

* De bepalingen van de volgende Europese richtlijnen
en aan de nationale wetgeving waarin deze
richtlijnen zijn omgezet: 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® De bepalingen van de volgende geharmoniseerde

Europese normen alsook de normen die
betrekking hebbend op
veiligheid en hygiéne: EN 12100-1 en 2 - 2004,
EN 60204-1- 2006, EN 12853, EN 60529-2000:

de






