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nsere bewahrten Teigknet- und Mlschmaschmen in den Grdssen
S$12/S16/S25/S38/S42/S60 und S90

- die ideale Lésung fiir jede Pizzeria,
Konditorei oder Backerei
 Langlebigkeit dank hoher Qualitat

- aufklappbare Modelle fiir
einfache Reinigung

- kostengiinstige Modelle mit fixem Kopf
« 2 Geschwindigkeiten

 Knethaken aus Edelstahl

» Timer

. g * S42 Fix

Robuste
e S12 Qualitatsprodukte
far Profis.



Spiralkneter S12 bis S90

Alle Spiralknetertypen verfiigen Uber zwei Geschwindigkeitsstufen, einen Timer und Kneter aus Edelstahl. Die kleineren Maschinen
sind fahrbar und haben einen Kunststoffdeckel, die grossen verfiigen lber fixe Rollen und einen Gitterschutz.

Eine interessante Variante sind die Spiralkneter mit aufklappbarem Kopf, welche
eine vereinfachte Reinigung ermdglichen. Bei diesen Typen sind Kessel und Werk-
zeuge abnehmbar. Ein Flachrlhrer, der anstelle des Spiralkneters verwendet

Aufklappbare Spiralkneter

7™ werden kann, ist bei allen aufklappbaren Maschinen im Lieferumfang enthalten.
/a\ Es kénnen mehrere Kessel eingesetzt werden.
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Technische Daten

Maximale
Kessel- | Verarbeitungs- Anzahl Kunst-
Artikel- inhalt mengen Geschwin- stoff- Gitter- | Platzbedarf Gewicht

Modell Nummer Liter kg Mehl/kg Teig* | digkeiten Timer | fahrbar | deckel | schutz | LxBxHcm Anschlusswerte | in kg
Spiralkneter mit fixem Kopf, Kessel und Kneter nicht abnehmbar

S12 Fix = 3210.002 15 5-7/8-11 2 o ° ° 68x35x82 400V 0,8kW 57
S$16 Fix | 3211.002 20 9-11/13-15 2 ° ° . 70x39x82 400V 0,8kW 60
S25 Fix = 3212.002 33 12-15/18-24 2 ° . ° 78x43x92 | 400V 1,5kW 88
S38 Fix | 3213.002 40 16—-20/26-32 2 ° ° ° 80x48x92 400V 1,8kW 101
S42 Fix = 3213.003 50 | 22-38/32-40 2 ° o ° 85x53x92 400V 1,8kW 106
S60 Fix = 3214.001 90 40-50/60-75 2 ° o ° 105x58x113 | 400V 4,3kW 275
S90 Fix = 3214.002 135  54-65/80—-100 2 ° o ° 127x73x120 | 400V 55kW 320
Spiralkneter mit aufklappbarem Kopf und abnehmbarem Kessel und Werkzeug

S12 ‘ 3210.001 ‘ 16 ‘ 5-7/8-11 ‘ 2 ‘ ° ‘ ° ‘ ° ‘ ‘ 68x35x85 ‘ 400V 0,8kW ‘ 75

S16 ‘ 3211.001 ‘ 22 ‘ 9-11/13-15 ‘ 2 ‘ ° ‘ ° ‘ [ ‘ ‘ 70x39x85 ‘ 400V 0,8kW ‘ 76

S25 ‘ 3212.001 ‘ 35 ‘ 12-15/18-24 ‘ 2 ‘ ° ‘ o ‘ ° ‘ ‘ 78x43x95 ‘ 400V 1,5kW ‘ 115

S38 ‘ 3213.001 ‘ 42 ‘ 16-20/26—-32 ‘ 2 ‘ o ‘ ° ‘ ° ‘ ‘ 80x48x95 ‘ 400V 1,8kW ‘ 120

*Bei den maximalen Verarbeitungsmengen handelt es sich um Richtwerte, welche von der Teigbeschaffenheit beeinflusst werden.
Bei festem Teig (Wasseranteil nur ca. 50 %) muss der tiefere, fett gedruckte Wert eingehalten werden. e inbegriffen ofix montierte Rollen

Die Maschinen sind CE-konform. C €
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Ihr Fachhandel:

Technische Anderungen vorbehalten.

ROTOR FEUNAO

Rotag-Gruppe Die Qualitatshersteller robuster Gastromaschinen
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