PROFIMIXER

Schones Design & starke Motoren

Rotor Gastronom GK

Die Mixerserie fur den gewerbliche Einsatz:
das neue Standardmodell ROTOR GK950
«Touch or Turn» mit intuitivem Touch-Display
zusatzlich zum bewahrten Drehknopf, sowie
das Basismodell GK910 nur mit Drehknopf.

Hochwertige Bechervarianten bis 4L und
austauschbare Messerkopfe.

+

Swiss Made

Ihr smarter Kiichenhelfer
mit Touch-Display

Optimale Mixprogramme und der Timer des
GK950 verhindern «ibermixte» Speisen und
bringen einen Zeitgewinn.

Starten geniigt - der intelligente Mixer
dbernimmt die restliche Arbeit.

Wertvolle Infos
info.rotorlips.ch/Pro9958

ROTOR



MIXBECHER FUR DIE GK-MIXER

Mit bis zu 4L Becherinhalt gehoren die profes-
sionellen GK-Becher zu den grossten in der
Klasse. Die einzigartige Form fihrt das Mixgut
direkt zum Messer fir schnellste und feinste
Verarbeitung.

Der Mixbecher lasst sich zur hygienischen
Reinigung leicht und ohne Werkzeug auseinan-
dernehmen. Becher und Deckel sind spllma-
schinengeeignet.

Die Qual der Wahl

Der Deckel wird durch die Schutzvorrichtung
permanent iberwacht. Sitzt der Deckel nicht korrekt
auf dem Becher, startet der Mixer nicht.

Polymer 2L und 4L

Bruchfest, handlich, transparent, stapelbar (2L,
mit Massskala

Messerkopfe

Edelstahl 2L und 4L

Robust, erfiillt hochste Anspriiche an Hygiene,
Langlebigkeit und Optik

Ohne Werkzeug austauschbar und aus hochwertigem Edelstahl

«High Power 6 (HP6)»
Messerkopf fir intensives, sehr
feines und schnelles Verarbei-
ten, crusht auch Eiswiurfel. Fir
die allermeisten Anwendungen.

Unsere Empfehlung!

«High Power 4 (HP4)»
Messerkopf mit klassischer
Messeranordnung zur einfachen
Reinigung. Intensive und schnelle
Verarbeitung, crusht auch Eis.

«Bar Blender (BB4)»
Messerkopf fir sanftes
Riihren und Pirieren.

«Schlagscheibe (SB)»
Schlagt und mischt ohne zu
zerschneiden. Fir Crémen,
Shakes, Cocktails etc.



GK350

Touch or Turn ® Bedienung
Einfacher geht’s nicht

Die geniale, duale Bedienungsmaoglichkeit erlaubt je nach
individueller Vorliebe die einfache Bedienung nur Uber
den klassischen Drehknopf oder selbsterklarend tber das
Touch-Display.

Der Zusatznutzen vom Touch-Display

'@1@'@ Feste Mixprogramme
= Drei Mixzyklen mit optimiertem Geschwindigkeitsverlauf und

passender Dauer fir unterschiedliche Verarbeitungsmengen.
Selbststandiges Mixen bis zum automatischen Stopp - «Touch»
und laufen lassen!

JUL  Intervallprogramm
Pulsierendes Mixen von zahflissigen Produkten. Die Geschwindig-
keit kann gewahlt werden.

4ot Einstellungen
‘ Die Mixerprogramme konnen optimal eingestellt werden fiir den
Einsatz in der Kiiche (Speisen in einem 4 Liter Becher) oder als
Barmixer (Getrénke in 2 Liter Becher).

G} Timer-Funktionen
Der Mixer verfiigt Uber eine Zeitfunktion, mit der die Mixdauer
eingestellt werden kann, z.B. fir die perfekte Homogenisierung
von diinnflissigen Produkten wie Suppen.

@ Impuls-Taste fiir Highspeed
Durch Tippen mit dem Finger wird das fertige Produkt mit
Turbo-Geschwindigkeit nochmals aufgeriihrt oder zusatzlich

Mit dem Knopf wird der Mixer verfeinert (zum Beispiel Kerne im Smoothie).

ganz einfach gestartet und die

Geschwindigkeit eingestellt, falls ‘@' Mixbechererkennung

kein Programm bendtigt wird. Hinweis auf fehlenden oder falsch aufgesetzten Becher oder

Deckel, der Betrieb ist so gesperrt.

GK310

Klassische Bedienung mit Drehknopf

Der Mixer wird durch Driicken des Drehknopfes
eingeschaltet. Mit Drehen wird die gewlinschte Drehzahl
eingestellt. 10 Segmente zeigen die Geschwindigkeit an.




Mehrwerte im Uberblick

Modell GK950 GK910
Klassische Bedienung mit einem Drehknopf v v

Zusatzliche intuitive Touch-Bedienung v X

Mixbecher- resp. Deckeliiberwachung v v
Timer-Funktion v X
Intervallprogramm v X
Impuls-Funktion v X

Feste Mixprogramme v X

Wahlweise 2L oder 4L Becherinhalt v v

Wahlweise Mixbecher aus Edelstahl oder Polymer v v
Technische Daten Mixer

Modell GK950 GK910

Artikel-Nr. 1227.00x 1227.01x

Leistung / Spitzenleistung (W) 950/ 1700 900/ 1600

Elektrischer Anschluss 230V, 50Hz

Drehzahl (U/min) 1°000-17'000 |1°000-16'000

Gewicht (kg) 5.8 5.7

Breite Motorsockel @ (mm) 194

Hohe (mm) 516 Q
Technische Daten GK Mixbecher g
mit Messerkopf High Power 6 ©
Modell GK2P-HP6 GK4P-HP6 GK2I-HP6 GK4I-HPé6 —ZL
Artikel-Nr. 1123.065 1123.075 1123.045 1123.085 E
Material Kunststoff Kunststoff Edelstahl Edelstahl ‘1;
Becherinhalt (t) |2 4 2 4 2
Messerkopf HPé6 HP6 HPé6 HPé6 (ﬁg
Gewicht (kg) 0.75 0.95 1.45 1.9 i
Breite (mm) 234 288 224 282 E
Hohe (mm) 280 311 280 299 %
Technische Anderungen vorbehalten. C € CE-konform g

Ihr Fachhandel: Produktion und Vertrieb Verkauf und Service Verkauf und Service
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