
Disques de coupe &  
Inserts à macédoine ø190mm 
Pour les coupe-légumes Rotor Varimat
et coupe-légumes Rotor AGS19 

Remplacement facile : 
Les lames de coupe, les tôles à râper et les grilles à macédoine
sont vissées ce qui rend leur remplacement simple et rapide.

Acier inoxydable :
Tous les disques de coupe et inserts à macédoine sont conçus en 
acier inoxydable, garantissant robustesse et durabilité.

Coupe tirante :
Cette technique de coupe minimise l'écrasement des cellules 
végétales, préservant la fraîcheur, la saveur et limitant l‘oxyda-
tion des légumes.

Français

Notre Shop
shop.rotorlips.ch



Disques de coupe en acier inoxydable
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Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

3 1130.103.Inox 90 120 120 50

8 1130.108.Inox 150 200 200 80

10 1130.109.Inox 165 220 220 ✖

Disque éminceur variable 0–8mm

Pour couper finement et grossièrement les tomates, oignons, 
concombres, radis, etc.

Disques éminceur (non variable)

Spécialement conçu pour la restauration collective,
lorsque les consignes données au personnel sont très 
strictes.

Verso du disque éminceur
réglable 0-8mm

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

0 – 8 1130.107.Inox 75–150 100–200 100–200 40–80

Universel, hygiénique  
et très peu

encombrant !
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Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

3 1130.103.Inox 90 120 120 50

8 1130.108.Inox 150 200 200 80

10 1130.109.Inox 165 220 220 ✖

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

2 1130.116.Inox 70 90 90 40

3 1130.117.Inox 90 120 120 50

5 1130.118.Inox 115 150 150 50

Disque à coupe ondulée (non variable)

Pour le concombre, les carottes, les courgettes, le céleri, 
les betteraves, etc.

Disque à coupe ondulée variable  3–8mm

Pour le concombre, les carottes, les courgettes, le céleri, 
les betteraves, etc.

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

0 – 8 1130.107.Inox 75–150 100–200 100–200 40–80

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

3 – 8 1130.132.Inox 75–150 100–200 100–200 40–80

Universel, hygiénique
et très peu

encombrant !



Disques de coupe en acier inoxydable

Disques à bâtonnets

Pour différents fruits et légumes comme les pommes, les 
concombres, les carottes, les pommes de terre, etc.

Lame de couteau et barre de coupe, vissées pour un remplacement facile

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

2 × 2 Julienne 1130.111.Inox 40 50 50 20

3 × 3 Allumettes 1130.110.Inox 60 75 75 30

4 × 4 Allumettes 1130.112.Inox 75 100 100 40

6 × 6 1130.113.Inox 90 120 120 50

8 × 7 1130.115.Inox 90 120 120 50

10 × 8 1130.119.Inox 115 150 150 ✖

10 × 10 1130.120.Inox 115 150 150 ✖

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

Fein gerieben 1130.126.Inox 90 120 120 50

Disque râpeur à parmesan

Pour râper le parmesan, les pommes de terre crues pour 
les gâteaux, farces à quenelles, etc.
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Disque à fondue 

Pour râper le fromage pour la fondue

Tôle à râper vissée pour un remplacement facile

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

1, 5 1130.121.Inox 30 40 40 15

2 1130.122.Inox 45 60 60 25

2 × 2 1130.131.Inox 45 60 60 25

3 1130.123.Inox 75 100 100 40

5 1130.124.Inox 90 120 120 50

7 1130.127.Inox 150 200 200 80

9 1130.125.Inox 150 200 200 80

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

10 1130.129.Inox 90 120 120 50
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Disques râpeurs

Pour râper différents fruits et légumes comme les
pommes, les concombres, les carottes, les choux,
le fromage, etc.



Disques de coupe en acier inoxydable

Disques à brunoise

Pour couper en petits cubes des légumes à bulbe,
des oignons, des concombres, des radis, des pommes
de terre, etc.

Disques à gaufrettes

Pour la découpe de gaufrettes de légumes-racines,
de concombres, de radis, de pommes de terre, etc.

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

2 × 2 × 2 1150.701.Inox ✖ ✖ 25 ✖

3 × 3 × 3 1150.702.Inox ✖ ✖ 30 ✖

4 × 4 × 4 1150.703.Inox ✖ ✖ 35 ✖

exclusivement pour les modèles Gourmet (avec gaine rotative)

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

4 1150.712.Inox ✖ ✖ 30 ✖

6 1150.714.Inox ✖ ✖ 35 ✖

Va
ri

m
at

 O
ne

Va
ri

m
at

 S
pe

ed
Va

ri
m

at
 In

ox
Va

ri
m

at

Va
ri

m
at

 S
pe

ed
 G

ou
rm

et
Va

ri
m

at
 In

ox
 G

ou
rm

et
Va

ri
m

at
  G

ou
rm

et

AG
S1

9

✖ ✖ ✔ ✖

Va
ri

m
at

 O
ne

Va
ri

m
at

 S
pe

ed
Va

ri
m

at
 In

ox
Va

ri
m

at

Va
ri

m
at

 S
pe

ed
 G

ou
rm

et
Va

ri
m

at
 In

ox
 G

ou
rm

et
Va

ri
m

at
  G

ou
rm

et

AG
S1

9

✖ ✖ ✔ ✖



Inserts à macédoine en acier inoxydable
Inserts pour Varimat One, Speed & Varimat Inox*

Inserts et couteaux à macédoine 

Pour différents types de fruits et de légumes.
Avec pressoir de nettoyage.

Epaisseur de coupe en mm N° d'article Rendement env. en kg/h

Insert 6 x 6 x 6 1250.400 115 150 150 ✖

Couteau 6 1251.110 ✔ ✔ ✖ ✔ ✖ ✖

Couteau 6 1250.410 ✔ ✖ ✔ ✖ ✔ ✖

Insert 8 x 8 x 8 1250.401 115 150 150 ✖

Couteau 8 1251.111 ✔ ✔ ✖ ✔ ✖ ✖

Couteau 8 1250.411 ✔ ✖ ✔ ✖ ✔ ✖

Insert 10 x 10 x 8 1250.402 115 150 150 ✖

Couteau 8 1251.111 ✔ ✔ ✖ ✔ ✖ ✖

Couteau 8 1250.411 ✔ ✖ ✔ ✖ ✔ ✖

Insert 14 x 14 x 14 1250.403 115 150 150 ✖

Couteau 14 1250.113 ✔ ✔ ✖ ✔ ✖ ✖

Couteau 14 1250.413 ✔ ✖ ✔ ✖ ✔ ✖

Insert 20 x 20 x 14 1250.404 115 150 150 ✖

Couteau 14 1251.113 ✔ ✔ ✖ ✔ ✖ ✖

Couteau 14 1250.413 ✔ ✖ ✔ ✖ ✔ ✖

Couteau à macédoine 
Varimat One & Speed avec clé de retrait

Lames de grille vissées pour un remplacement facile
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* Les inserts à macédoine ne sont pas compatibles avec le Varimat « RGS » (avec boîtier en aluminium) de la première génération !



Autres accessoires

Nombres de disques N° d'article

4 1130.405

6 1130.400

Pour le rangement hygiénique et propre de disques en 
acier inoxydable ou d‘inserts y compris les couteaux à 
macédoine. Au choix pour 4 ou 6 disques.

Ces supports à disques peuvent être posés
(sans montage) ou vissés au mur.

Supports à disques pour 4 ou 6 disques couchés ou debout

Les dimensions, les poids et les performances indiqués sont approximatifs. Nous déclinons toute responsabilité en cas de modifications techniques ou d‘erreurs 
d‘impression. ©
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Groupe Rotag – Les fabricants de machines robustes pour la gastronomie

Production et distribution

Suisse
Rotor Lips SA  
CH–3661 Uetendorf
Tél. +41 (0)33 346 70 70
www.RotorLips.ch

Vente et service après-vente

Allemagne
Feuma Gastromaschinen GmbH 
DE–04639 Gößnitz
Tél. +49 (0)34493 21555
www.feuma.de

Vente et service après-vente 

Autriche
Rotor Küchenmaschinen GmbH 
AT–5400 Hallein
Tél. +43 (0)6245 80881
www.rotor.at


