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Machine universelle haute performance
Lips Kombinator K60H

Le Lips Kombinator K60H est un appareil polyvalent destiné aux grandes exploitations.
Il se compose d'un mélangeur robuste de 60 | combiné a un entrainement haute
performance pour les grands appareils a fixation en acier inoxydable. Le Kombinator
est peu encombrant et ne nécessite qu'un seul raccordement électrique.

Le mélangeur planétaire de 60 |

Entrainement haute performance

Le support du batteur planétaire est fabriqué en fonte massive. La machine
est silencieuse, facile a entretenir et ne nécessite aucun changement d'huile.
La vitesse de rotation est contrélée via un panneau de commande facile a
utiliser. Le batteur s'arréte toujours dans la méme position, ce qui facilite
I'accés aux outils de mélange.

Accessoires

¢ Cuve de mélange 60 | en acier inoxydable

e Fouet en acier inoxydable

e Crochet pétrisseur en acier inoxydable

e Batteur plat en acier inoxydable

e Racleur en acier inoxydable et téflon

e Unité d'entrainement AE 20-2 pour grands appareils
enfichables

Options

e Fouet en acier inoxydable

e Cuve mélangeuse 30 | en acier inoxydable
¢ Outils 30 | en acier inoxydable

e Chariot pour cuves de 60 ou 30 |

* Accessoires de type HU1020

e Elévateur pour cuves 60 ou 30 |

Brosse de masse

Crochet pétrisseur Batteur plat

& produit durable, peut étre révisé

Racleur

Un bras est fixé sur le c6té de la machine d'agitation Lips, sur
lequel est montée la machine universelle a commande indé-
pendante. Le raccordement électrique, y compris l'arrét
d'urgence, s'effectue via la machine d'agitation.

La machine universelle haute performance de la série HU1020
est une machine moderne offrant de multiples possibilités
d'utilisation, un débit élevé, un fonctionnement sdr et une
excellente qualité de fabrication.

Le cceur de ce systeme est I'unité d'entrainement AE 20-2
montée sur le bras.

Caractéristiques

¢ Boitier en acier inoxydable, avec accouplement a change-
ment rapide automatique

e 2 vitesses d'entrainement et mode impulsion

e avec commande supplémentaire pour l'accessoire de coupe
avec clapet a pression commuté

° manipulation facile et siire

e touches claires

e peu d'entretien et fiable

Différentes opérations peuvent étre effectuées a I'aide de
I'appareil a emboiter optionnel correspondant. Convient au
traitement de grandes quantités.

* modéle compact en acier inoxydable
e possibilités d'utilisation variées
®large gamme d'accessoires

e qualité de traitement parfaite garantie

Possibilités d'utilisation optionnelles typiques

Caractéristiques techniques du Lips Kombinator K60H

Les disques et cylindres de coupe, le dispositif de passage et le
hachoir a viande sont en acier inoxydable. Une large gamme de

tailles et de types de coupe est disponible.

Avec trémie, pour passer ou couper des
légumes

Avec accessoire pour couper les légumes

Vous trouverez d'autres possibilités d'utilisation et options
dans la documentation détaillée sur la machine universelle
haute performance HU1020.

Avec hachoir a viande
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Machine avec appareil d'accrochage et chariot a cuve




